Vivir | 11/02/2003
La Asociacion de Amigos de la Cocina de Burgos reclama la Indicacion Geografica Protegida o |3
Denominacion de Origen = Entregados los premios del concurso 2002

Garantia para la alubia de Ibeas

UM

Lograr la Indicacion Geografica Protegida o la Denominacion de Origen para la alubia de lbeas
es el ohjetivo gue en el gue sigue empefada a3 Asociacion de Amigos de la Cocina de Burgos.
SU presidente, Joseé Lopez Alzaga, asequra gue seria la Unica garantia de calidad para este
producto artesanal. «Es una obra de artesania. Su cultivo es totalmente manual. Las alubias
s0n las perlas de la gastronomiay 85 necesario gue el consumidor tenga plenas garantias.
Este producto se ha prodigado por todo el mundos:, subrayo,

Lopez Alzaga realizo esta reivindicacion durante la entrega de 05 premios alos ganadores del
#yIConcurso de la Alubia Roja de lbeas v el Wl Concurso del Caparran de Belorado celebrada
en el saldn de estrados de la Diputacion.

En este sentido, se mostro esperanzado en gue la Junta apueste por potenciar 05 productos de
las tierra a traves de la creacion de la Mesa de la Gastronamia, en la gue estan integrados
EMPresarios y cocineros de la region.

Lopez Algaza tambien alabo la labor gue esta llevando a cabo la Asociacion de Productores-
Agricultores de la Alubia Boja de lbeas para garantizar el cultivo del producto. «Tenemos gue
garantizar la continuidad de los cultivadores, wa gue el panorama es oscuro debido alos
recortes gue se anuncian desde la Union Europea:s.

La alubia roja de lbeas se caracteriza por su redondez, piel finay color wino. Es muy fina al
paladary suave de digerir. Estas peculiaridades vienen dadas por 1a climatologia en la gue se
day porlos suelos, ya gue son terrenos poco calcareos, de color rojizo y muy trabajables.
Estas circunstancias hacen gue la calidad de esta wvariedad de alubia sea muy apreciada. Su
cultivo en lazona de lbeas se remonta a hace mas de 300 afos.

La Asociacion de Amigos de la Cocina de Burgos cormoca cada afo un concursa para premiar a los
productores. Un jurado compuesto por agricultores, medios de comunicacion, restauradores europeos
y doctores en nutricion otorgaron el primer premio del X Concurso de |3 Alubia Roja de lbeas

2002 ala Sociedad Agraria de Transformacion de Ibeas de Juarmos; el segundo. a Julio Perez Gomez,
de San killan de Juamos, vy el tercern, a Lidia Femandez “adillo, de lbeas de Juaros.

Por lo gue se refiere al %] Concurso Caparron de Belorado, el primer premio recayo en victor
villalhilla Fuiz, de Belorado; el segundo fue para Jesds Aglero Lyarra, de Fresno de Riotiron, y
el tercero se lo llevd Begofa Martinez Castroviejo, de § 050

Este afio se presentaron 29 participantes. Todas las alubias y caparmones debian estar cocinadas de
igual manera. Los miembros del jurado realizaron |a cata a ciegas vy el »oto fue secreto.

Andres Pajares fue ayer el encargado de entregar 105 premios. Tras el acto, participd en un
divertido dialogo con el periodista v miembro de |a Asociacion de Amigos de la Cocina de
Burgos, Luis Angel de la viuda.

El actor asequrd gue la alubia roja de lbeas es uno de sus platos favoritos. Tambien hablo de
sU larga trayectoria en 105 escenarios.




